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	Disciplina: PEQ-4013 – CINÉTICA APLICADA A ESTERILIZAÇÃO DE ALIMENTOS

	Carga Horária: 45 horas (3 Créditos)

	Prof. Responsável:  Margarida Maria dos Anjos Magalhães


	Ementa: 

Introdução. Curvas de resistência térmica dos microrganismos. Curvas de inativação térmica de enzimas. Cálculos de parâmetros cinéticos.
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