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	Disciplina: PEQ-4044 - BIOQUÍMICA DE ALIMENTOS

	Carga Horária: 45 horas (3 Créditos)

	Prof. Responsável:  Margarida Maria dos Anjos Magalhães


	Ementa:
Água – propriedades e função nos alimentos – atividade de água. Transformações bioquímicas em carnes e pescados. Transformações bioquímicas em frutas e hortaliças. Mudanças bioquímicas em alimentos: Leite e produtos lácteos. Reações de escurecimento em alimentos. Enzimas na Indústria de alimentos.
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